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- APPETIZERS -

Ciabatta burro all’aglio (5tep - pcs - stk.)

DpedKOYNUUEVO TO1ATIATAKL O APpWUaA 0K3pSoU
ka1 Boutupo ue Alwuévo tupi

Freshly baked ciabatta with garlic and butter with melted cheese

Frisch gebratene Chiapata mit Knoblaucharoma,
Butter und geschmolzenem Kdise

4.00€

Bruschetta (5tep - pcs - stk.)
DpeOKOYNUUEVES UTTPOVOKETEG O UAPIVAPLOUEVT] (PPEOKIA VIOUATA
L€ pesto Baoidikov kal {eotn mozzarella

Freshly baked bruschetta marinated in fresh tomato
with basil pesto and warm mozzarella

Frisch gebratene Bruschetta, mariniert in frischer Tomate,
mit Basilikum-Pesto und warmem Mozzarella Kdise

4.00€

Variety of sausages

Aovkavika 3 51aQopetIKWV YEVOEWV Ue pUAAa pokag
Ka1 yAdoo PaAadpixo
Three kinds of sausages with rocket leaves
and balsamic glaze
Wiirstchen in drei verschiedenen Geschmackrichtungen mit Rucolabldt-
tern und Balsamicoglasur

8.50€

Patate al forno

DovpVIOTEG TTATATEG UE AMWUEVO TUPT, KarTvioTo UTTEIKOY,
YAUKLG TATIpIKa KAl (OPETKIA KPEUA

Baked potatoes with melted cheese, smoked bacon,
sweet paprika and fresh cream

Ofenkartoffel mit geschmolzenem Kdise, gercuchertem Speck,
stiffem Paprika und frischer Creme

5.00€

Funghi misto al panna
NoikiAla pavitapidv ue okdpdo, Uaiviavo Kai ppeéokia KpEUa
A mix plate of mushrooms with garlic, parsley and fresh cream

Champignon Vielfalt mit Knoblauch, Petersilie und frischer Creme

8.50€



- SALADS -

Caprese

Tpupepéc péteg vioudres ue twpi mozzarella,
pesto faciAikov, kamapn kai Kpéua Baroduikou

Tender slices of tomatoes with mozzarella cheese
basil pesto, capers and balsamic cream

Zarte Tomatenscheiben mit Mozzarella Kdse, Basilikum-Pesto
Kapern und Balsamico Creme

6.00€

Summer watermelon salad

Apooepot xupor kaprrovllov Ue @éta, mrepld toill, kéAiavspo, xuud
ka1 Evoua Adiy, paivtave, eAaiéAado, avBoévepo Kail Kpéua faroduikou
Fresh watermelon cubes, with feta cheese, chili peppers

coriander, lime juice and zest, parsley, extra virgin olive oil
flower water and balsamic cream

Lattichherzen, Avocado mit Thunfisch, Zwiebel, Gurke, rotem Paprika

und Kirschtomaten in Ol-Limetten Sauce

7.00€

Rucola e’ parmigiano

KAaowxn 1tahikn oaAdta ue ppéokia poka, vipdSeg napueldvag,

pwiouata kapvbiov, Aiaotn vioudra kai dressing arnd puéh faroduikov

Classic Italian salad with fresh rocket, parmesan flakes, walnuts,
sun dried tomato and balsam honey dressing

Klassischer italienischer Salat mit frischen Rucolabldttern,
Parmesanflocken, Walnuss Splitter, sonnengetrockneten Tomaten
und Dressing aus Balsamico Honig

6.00€

Caesar’s con pollo

[pdown oaAdta pe Uréikov, omitikd Kpoutov, UAAa mapueldvag,
Pntd KotdrovAo kai caesar’s sauce

Green salad with bacon, homemade croutons, parmesan leaves,
roasted chicken and caesar’s sauce

Griiner Salat mit Speck, hausgemachten Croutons, Parmesanflocken,

gebratenem Hiithnerfleisch und Caesar Sauce

7.00€

- RISOTTO -

Cretan apaki Risotto

PiZoto ue Kpntuiké ardki, viouativia kat flakes ypaBiépag
Risotto with Cretan apaki, cherry tomatoes and gruyere flakes

Risotto mit kretischem Apaki, Kirschtomaten
und kretischen Gravieraspcne

8.00€

Tartufo Risotto
with mushrooms

PiZdto ue ppéoka pavitdpia, Adét tpoveag xai mapuelava
Risotto with fresh mushrooms, truffle oil and parmesan cheese

Risotto mit frischen Champignons, Triiffel6l und Parmesan

8.50€



- PASTAS & PIZZAS -

Spaghetti Napolitana

Me odAtoa ppéoxia vroudrag kat faciAiko
With fresh tomato sauce and basil
Mit frischer Tomatensauce und Basilikum

6.00€

Spaghetti Bolognaise

Me napadooiakn odAtoa amnd epéokia Vioudia Kal uooxapiolo Kiud
With traditional fresh tomato sauce and minced beef
Mit traditioneller, frischer Tomatensauce und Rinder Hackfleisch

7.50€

Spaghetti Carbonara

AnoAavotikr) odAtoa pe ootapiopévo Uékov kai e appid Kpéua
Delicious sauce with sautéed bacon and light cream

Mit sautiertem Speck und feiner Cremesauce

7.50€

Tortellini il forno

TopteAivia oto @ovpvo uUe 4 Tupld Kal TomKd Aaxavikd
Tortellini with 4 cheeses and local vegetables in the oven
Tortellini mit vier Kdsesorten und lokalem Gemiise im Ofen

8.50€

Liguinni al Pesto

Me kovkouvdpl, kpéua néato faoihikov, mapueddva, aképdo kai eAaidAaso
With pine nuts, basil pesto cream, parmesan, garlic and olive oil

Mit Pinienkernen, Basilikum-Pesto-Creme, Parmesan
Knoblauch und Olivendl

6.50€

Penne de salmone
Me xanviotd coAwud, avibo, ppéoko KpeUUUsl
Kai dpwua Kpnukng toikovbiag

With smoked salmon, dill, fresh onion and flavour of Cretan tsikoudia

Mit gercdiuchertem Lachs, Dill, frischen Zwiebeln
und Geschmack von kretischer Tsikoudia

8.50€
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Margherita

Me @péoxia odAtoa vtouarag xai tupi mozzarella
With fresh tomato sauce and mozzarella cheese

Mit frischer Tomatensauce und Mozzarella Kdse

5.00€ | 7.00€ | 9.00€

Vegetarian

Me @péoxia odAtoa vioudtag, Lavitdpl, mrnepLEG MOAUXPWES,
KpeUUUO1, TUpt, KoAoKUOAK! Kal KaAaurokl

With fresh tomato sauce, mushroom, colorful peppers, onion, cheese,
zucchini and corn

Mit frischer Tomatensauce, Champignong, bunten Paprika, Zwiebel,
Kdse, Zucchini und Mais

6.50€ | 8.50€ | 10.50€

Peperona

Me topi mozzarella, emepovi Kal ppéoKia odAta VIoudrag
With mozzarella cheese, pepperoni and fresh tomato sauce

Mit Mozzarella Kdse, Pfefferoni und frischer Tomatensauce

6.50€ | 8.50€ | 10.50€

Creta Greca

2aAtoa ppeoK1ag VIOUATag, Uavpeg eAEG, TIITIEPIES,
TUPL (ETa, PpEoKia piyavn Kal KpeUuvsl

Fresh tomato sauce, black olives, peppers, feta cheese,
fresh oregano and onion

Frische Tomatensauce, schwarze Oliven, Paprika, Feta Kdse,
frisches Oregano und Zwiebel

5.50€ | 7.50€ | 9.50€

BBQ Pizza

Me xotdrovAo, kaAauroxi, pavpo @aadi, tupi cheddar xar BBQ sauce
With chicken, corn, black beans, cheddar cheese and BBQ sauce
Mit Hiihnerfleisch, Mais, schwarzen Bohnen, Cheddar-Kdse und BBQ SofSe

7.00€ | 9.00€ | 11.00€



-~ STREET FOOD
EXPERIENCE

Cheddar Burger

2e Pwui brioche, ue pooxapiolo pumetexy, twpi cheddar
iceberg, vtoudta, kapaueAouévo kpepvdl kai 0dAtoa epéckiag
VIOUdtag, oepPlpetal Ye matateg country

Beef burger on brioche bread, with cheddar cheese
iceberg, tomato, caramelized onion and fresh tomato sauce
served with country fries

Rindfleisch-Hamburger auf Briochebrot mit Cheddar-Kcise
Eisbergsalat Tomaten, karamellisierten Zwiebeln und frischer
TomatensofSe, serviert mit Kartofellspalten

9.50€

Tower Burger

2e Pwui brioche, ue 81mAS pooxapiolo PMETéKL
iceberg, vtoudta, tThyavité avyod, UEKoV
Kai sauce povaotapdag, oepPipetal ye matdreg
country Kai onion rings

Double beef burger on brioche bread
with iceberg, tomato, fried egg
bacon and mustard sauce
served with country fries and onion rings

Doppelter Rindfleisch-Hamburger auf Briochebrot
Eisbergsalat, Tomaten Spiegelei, Speck und Senf
serviert mit Kartofellspalten und Zwiebelringen

12.50€

BBQ Burger

2e Pwui brioche, ye pooxapiolo umetexy, iceberg
vroudrta, cheddar, mikAeg¢ kar BBQ sauce
oepBipetal ye matdteg country xat onion rings

Beef burger on brioche bread, with iceberg
tomato, cheddar cheese, pickles and BBQ sauce
served with country fries and onion rings

Rindfleisch-Hamburger auf Briochebrot mit Eisberg
Tomaten, Cheddar-Kdse, Essiggurken und BBQ-Sauce
serviert mit Pommes Frites und Zwiebelnringen

10.50€

Chicken Burger

Ye Pwui brioche, ue tpayavd @iAéto kotdmovAov
cheddar, kapaueAouévo kpeupuvél, mikAeg, iceberg
vToudra kai omitiki sauce Mayo kai Ketcup
oepBipetal ye matateg country

Crispy chicken fillet on brioche bread, with cheddar
cheese, caramelized onion, pickles, iceberg, tomato
and homemade Mayo and Ketcup sauce
served with country potatoes

Knitispriges Hdhnchenfilet auf Briochebrot
mit Cheddar-Kdse, karamellisierten Zwiebeln
Essiggurken, Eisbergsalat, Tomaten
und hausgemachter Mayo und Ketchup Sauce
serviert mit Kartoffelspalten

10.00€

Fried Tender Chicken Wings in a basket

Tpayavég ptepovyeg KotdrmovAov, ue Adxavo Colslow
nikAeg, matdteg country xai sweet Kai SOUr sauce

Crispy chicken wings, with Colslow cabbage, pickles
country potatoes and sweet and sour sauce

Kniisprige Hahnchenfliigel mit Colslow-Kohl
Essiggurken, Kartoffelspalten und siif$-saure Sof3e

8.50€

Greek Fish & Chips in a cone

Me tomikd urnakalidpo kal ppEéoKeS TNYAVNTEC TIATATES
With local cod and fresh fries

Mit lokalem Hechtdorsch und Pommes Frites




- MAIN COURSE -

Chicken fillet

KotdrrovAo @iAéto otn oxdpa papwapiopuévo ue Adiy, kéAiavpo kai
Kaodoa, oepPIPIoUEVO e TIATATEG Country, ToUpal Kkai sauce povotapsag

Grilled chicken fillet marinated with lime, coriander and kassasa
served with country potatoes, pickles and mustard sauce

Gegrilltes Hidhnchenfilet mariniert mit Limette, Koliander und Kassasa

serviert mit Kartoffelspalten, Essiggurken und Senf

10.00€

Schnitzel
AENTd PIAETO X01PIVOU O€ Tpayavi Kpovuaotd, Ue KPEUA TIITEPIOU
Aevkd xpaot kai odAtoa Saudoknvou
Tender fillet of pork in a crispy crust, with pepper cream
white wine and plum sauce
Zartes Schweinfilet in kniispringer Kriiste mit Pfeffercreme
WeifSwein und Pflaumensofie

9.00€

Beefteca
[E10TO UIMQTEKL Le mozzareld, VIoudra Kal apwuatikd
0ePPIPIoUEVO Ue pUL, TIATATEG KAl SAUCe PPETKWY Uavitaplwy
Stuffed burger with mozzarella, tomato and herbs
served with rice, potatoes and fresh mushroom sauce
Gefilllter Burger mit Mozzarella, Tomaten und Krdutern
serviert mit Reis, Kartoffeln und Sofe von frischen Pilzen

9.50€

Spare ribs
Me BBQ sauce, matdteg country kai oaAdra emnoxng
ouvo8evdueva e sauce yiaovptiov e avifo
With BBQ sauce, country potatoes and seasonal salad
accompanied by yogurt sauce with dill
Mit BBQ-Sofie, Kartoffelspalten und Sommersalat
begleitet von Joghurtsofie mit Dill

11.00€

Stable farm Steak
rraloumpllOAa ue ToTiKA Adaxavika oth oxdpa
Kai odAtoa Kpnukng ypapiépag
With local grilled vegetables and Cretan graviera sauce
Mit lokalem gegrilltem Gemiise und kretischer Graviera-Sofie

18.00€

Salmon Fillet
Me UTovKETo Aaxavikwy atpuov Kal odAtoa mopToKdAl
With bouquet of steamed vegetables and orange sauce
Mit geduinstetem Gemiise und OrangensojSe

11.50€

- DESSERTS -

Pana Cotta

Me eAappid kpéua yiaovptiov, ouvdvdadetal
L€ 01pdTT KapauéAag xai Buooivo

With light yogurt cream, combined with caramel
syrup and sour cherry

Mit leichter Joghurtcreme wird es mit Karamellsirup

und Sauerkirsche kombiniert

3.50€

Lemon Pie

KAaowkn Aepovdmita ue o1pdrm ueAiov avbwv
Classic lemon pie with flower honey syrup
Klassischer Zitronenkuchen mit Bliitenhonigsirup

4.50€

Delicious chocolate cake

Me nayw1d Bavilia
With vanilla ice cream
Mit Vanilleeis

5.50€

Red velvet

Me Aaxtapiotr omitikn uapueAdda epovtwv
With delicious homemade fruit jam

Mit leckerer hausgemachter Fruchtmarmelade

6.00€

Seasonal Fruits
Xioviouéva ye okpar Uap€ykag Kai o1pori kapauérag
Snowed with meringue scraps and caramel syrup

Eingeschneit mit Baiserschrotte und Karamellsirup

4.00€




HHHHHH



